ela a dire que la spé-
cialit® de Stéphane
Furlan, c’est d'&étre
sacré Maiire Restaurateur. ..
Pourtant, ce titre luj a été
remis pour la seconde fois.
La premiére, c’était, il y a
dix ans, 3 La Litote, 3 Vence.
La, c’est pour la toque qu'il
porte avec panache depuis
juillet 2014 3 1'EssenCiel, an
Splendid Hotel & Spa de Vic--
tor-Hugo. B est ainsiet 4 ce
jour, le centiéme Maftre Res-
taurateur des Alpes-Mariti-
mes.
Commentaires du récipien-
daire: « Ce fifre met en avant
la crédibilité de notre métier.
N signifie quici, sur la Cote
d’Azur, on fait les choses cor
rectement, on mange bien,
on sait accueillir les gens. »
L'homime a la dent dure con-
. tre certaines réputations:
«Les Mattres Restaurateurs
sont la pour dire qu'on ne
fait pas n'importe quoi dans
nos cutsines et en salle. Cest
un message fort. »
En effet, sauf qu'ils ne sont
que cent & brandir la pla-
quette, remise comme tou-
jours par théo Mansi, prési-
dent de la délégation dépar-
tementale des Maitres
Restaurateurs du 06. ll y a
encore des efforts & mitdn-
ner coté produits, cbté pia-
nos, ¢oté sourires! Voila
pourquoi, ce type de récom-
pense met I'eau 4 la bouche
de Michel Tschann, patron
- des lieux: «{f s'agit d’une re-
connaissance de notre chef,
de sa brigade, et des équi-

i

Une recompense, dont se délactent S$téphane Furlan et M'ichel Tschann

pes du Splendid. C'est égale-
meni une marque d'inferna-
tionalisation et d'authenficité
pour recevoir la clieniéle
dans les meilleures condi-
tions. »

Donner envie de rab
[i faut dire que le titre, dont

- les hoimbreux ifvités ont fait

l'autre soir, lenrs choux
gras, eét la seule certifica-
tion officielle distinguant et
valorisant la restauration
traditionnelle de qualité. Il
est décerné par arrété pré-
fectoral aux établissements
indépendants, mettant a

-de Théo Mansi,

leur carté, une diversité de
plats préparés A partir de
produits frais et locaux, con-
tribuant & 'apprentissage

des jeunes et soignant le ni- .

veau de I'accuei] et du ser-
vice. Le bon goiit dans les

assiettes donnant envie de |

revenir. Ce critére de pro-
fessionnalisme a {ait recette
dans les propos successifs
Bernard
Kleynhoff, président de la
CCI Nice Cote d'Azur, Franck
Martin, conseiller départe-
mental, représentant Eric
Ciotti, président du conseil
départemental, Rudy Salles,

Romain Gary,
| promenade & Nice
Aujourd'hui, a partir de 17 h
i 30, présentation de
i louvrage de Carine Marret.

Rens. et rés. 04.93.04.34:60.

Axel Kahn : Bive
pleinement humain
Le celébre généticien

Concert de Djala
Riichto Quartet

Dans le cadre de la semaine
Nice, sclidaire du monde, le.
groupe de jazz manouche

(Photo Christine Rmaudo)

adjoint au Tourisme et aux
Relations internationales,
représentant Christian Es-
trosi, maire de Nice.

Place au huffet. Les pompo-
nettes de tourteau, homard
et coriandre, le tataki d’es-
padon aux blettes, les cre-
vettes flambées au Pastis
de Nice, les fraises en habit
de chocolat et autres déli-

_ces, ont prouvé aux papilles

voraces, que I'art culinaire
de Stéphane Furlan et de
son staff, ne sentait pas le
réchaufié!
CHRISTINE RINALUDO
crinausdo@nicematin.fr

« Aider Uenfa)
dre d accepter
tel était le priy
tif de la tow
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nent tous le
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I'émission «L
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