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Une histoire  

Lõexistence des premi¯res vignes ¨ Pouilly semble  

attestée pour la première fois dès le Vème siècle. Le  

vignoble fut développé par les Moines à partir du XIIème 

si¯cle. Dõabord achemin® par la Loire, cõest avec  

lõouverture du canal de Briare en 1642 que le commerce 

des vins sõest r®solument orient® vers Paris. 

De 1860 à 1890, le vignoble se tourne vers la production 

de Chasselas en raisin de table approvisionnant les Halles 

de Paris grâce au chemin de fer arrivé à Pouilly  

en 1861. Après le phylloxera, Chasselas et Blanc-Fumé  

sont de nouveau majoritairement vinifiés.  

La d®limitation de lõaire de production voit le jour en1929 

et les deux vins (Pouilly Fumé et Pouilly sur Loire) 

obtiennent lõAOC en 1937.  

En dégustation  

Pouilly Fumé , drôle de nom pour un vin !  

Cõest pourtant ici, ¨ Pouilly-sur-Loire, que le cépage  

Sauvignon développe une complexité et une palette  

aromatique inégalées. 

Les terroirs singuliers de Pouilly donnent au Pouilly Fumé 

sa minéralité (arômes de « pierre à fusil »), sa finesse et 

son caractère à la fois frais et rond, avec toujours une 

touche de fruité... On y trouve rassemblés les agrumes  

(notes citronnées, pamplemousse), les fruits dõici et  

dõailleurs (groseille, pêche de vigne, fruits de la passion, 

litchi), les fleurs blanches  (acacia, lys), mais aussi la  

noisette ou le coing. 

Des vins à boire dès leur prime jeunesse et qui  

présentent, pour de nombreuses cuvées, de très bons  

potentiels de garde.  

Les Pouilly sur Loire  sont gouleyants et frais, des vins 

de soif au sens noble du terme. 

Tendres et floraux, ils nous restituent les arômes du raisin 

de Chasselas frais et croquant. 

 

 

Un terroir  

Le vignoble de Pouilly, situé au mitan de la Loire (à 

496 kms de la source et de lõembouchure de la Loire), 

sõ®tend sur 1 350 hectares  et dans 7 communes  : 

Garchy, Mesves-sur-Loire, Pouilly-sur-Loire, St-

Andelain, St Laurent-lõAbbaye, St Martin-sur-Nohain et 

Tracy-sur-Loire. 

 

On distingue 4 types de sol  bien différents qui  

apportent toute leur complexité aux vins de Pouilly : 

- les calcaires  de Villers de lõOxfordien (caillottes) 

- les marnes à petites huîtres  du Kimméridgien 

(terres blanches) 

- les calcaires  du Barrois du Portlandien (caillottes) 

- les argiles à silex  du Crétacé (silex)  

Les appellations  
 

Situé entre Berry et Bourgogne, en pays nivernais sur la 

rive droite de la Loire, le vignoble de Pouilly a la  

particularité de posséder deux AOC : Pouilly Fumé et 

Pouilly sur Loire.  

 

Deux cépages règnent sur les vignes : le Sauvignon 

blanc appelé localement Blanc-Fum® pour lõAOC 

Pouilly Fumé et le Chasselas qui permet la production 

de lõAOC Pouilly sur Loire .  






