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THE PROUD & POPULAR

Mars

WINE STATION

" Le vin frangais venu de Mars. "

Passionnés, intrépides et marseillais de toute notre chaire, nous
sommes fiers et populaires.

Fier. De notre ville, de notre histoire, de notre terroir. De notre
accent singulier et de nos plurielles personnalités. Parce que
Marseille est belle, audacieuse et atypique. Parce qu'elle nous
pousse a casser les codes et a innover, pour toujours faire

rayonner nos talents et nos savoir-faire si particuliers.

Populaire. Du vin frangais pour ici et pour ailleurs. Du vin pour
diner, pour le deguster ou pour finir une soirée en beauté. Parce
qu'a Marseille on mange, on boit, onrit. On partage des moments
authentiques et lon se réunit.

Créations originales, arédmes inédits et ancrage local, découvrez
notre univers vinicole marseillo-provencal. Celui d'un vin

francgais, venu de Mars(eille).



AUX ORIGINES DE MARS,
LE GROUPE WILEM

Créé a Marseille en 2017 par Michel
Assadourian, le Groupe WILEM fait
rayonner lart de vivre marseillais a
travers des marques aux caracteres
bien trempés. Tonton Marius, Citron
Blanc ou encore La Maison du Savon de
Marseille, au fil des années, le groupe
a crée, soutenu, aidé, franchisé, lancé
plus de 19 marques locales. Pour Michel
Assadourian, un seul objectif : aider les
talents marseillais a entreprendre et a
faire vivre leur si belle cité phoceenne.

WILEM, ce sont aujourd’hui plus de
70 talents aux savoir-faire variés, tous
attachés a dévoiler au monde ce qui
se fait de mieux & Marseille ! Ce sont
trois marques de cosmétiques, une
galerie de street-art, cinq concepts de
restaurations authentiques, un outil de
satisfaction client, une application de
messagerie instantanée, cing gammes
de vins bio, un chai urbain, un vignoble,
un site de vente de vin en ligne et une
societé d'exportation.

Avec MARS Wine Station, le groupe
WILEM a de nombreuses ambitions.
Créer des emplois, faire découvrir un
terroir local riche en histoire et innover
dans un domaine encore inexploré a
Marseille : le vin urbain, mais avant tout
phocéen !

LE MOT DU PRESIDENT

Mettre Marseille en bouteille, qui aurait
pu limaginer ? MARS Wine Station c'est
un réve, laccomplissement d'un des
plus beaux projets que jai entrepris,
mais avant tout une vitrine sur Marseille
sous un angle peu connu que jai a
coeur de rappeler. Et oui, les premiers
vignobles frangais ont été créés dans
notre ville ily a pres de 2600 ans ! Avec
tous les talents desquels je me suis
entouré, nous sommes fiers et heureux
de pouvoir aujourd’hui vous présenter
nos incroyables cuvees.

Bonne découverte,
Michel Assadourian



MARS, TOUT

I’esprit de Marseille

DANS UNE BOUTEILLE

LES AUDACIEUX,
MICHEL ASSADOURIAN
& LIONEL BOILLOT

Parce qu'il fallait de laudace,
pour avoir lidéee de créer un vin
phocéen !

A lorigine de MARS, il y a Michel
Assadourian, entrepreneur Mar-
seillais et fier de l'étre. Passionné

d'cenologie, il s'associe a Lionel
Boillot, ami de longue date et
négociant marseillais tout juste
rentré de 22 années passées en
Chine aimporter les vins des petits
producteurs du Sud auxquels il
etait attaché. Amoureux du vin
autantquedeleurrégion,ilscréent
ensemble MARS Wine Station, la
marque de vins ambassadrice de
Marseille, de son terroir, mais sur-
tout de son esprit si particulier.

LA MUSE " MARSEILLE "“

Parce que quand on nait a Marseille, on
ne peut jamais vraiment la quitter !
Marseille la belle, qui casse les codes,
qui crée, qui fusionne les énergies et qui
se renouvelle. Marseille libre, puissante,
épicentre des tendances. Embleme de la
joie de vivre, du partage, et de lunion qui
fait la force.

Chez MARS Wine Station, on a la téte sur
Mars mais on garde toujours les pieds sur

Terre, ici,a Marseille. Onvient de Marseille,

on aime Marseille, on vit Marseille et on
en est fier. Si lon ose créer et lancer de
si grands projets, c'est pour révéler au
monde les innombrables talents de notre
ville, soutenir et aider a entreprendre
ceux qui la font vivre. A travers nos vins,
c'est son art de vivre petillant et enjouée
que nous proposons aux clients de
gouter. Populaire, généreux, authentique,
audacieux. Enflammeé, souriant, goutu et
marquant. Boire nosvins, c'estrire, profiter,
accueillir, se retrouver et déeguster des
cuvees singuliéres en toute légeéreté !
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LA MISSION : CREER UN VIN
100% PHOCEEN

"Pourquoi le seul vin régional viendrait d’Aix, de
Cassis ou de Bandol ? Il faut savoir que Marseille
était a lorigine une terre viticole, a lépoque de sa
fondation par les Phocéens. Lidee était donc de
créer un vin qui soit vraiment marseillais, selon
trois criteres fondamentaux : bon, accessible et
bio." Lionel Boillot.

Parce qu'a Marseille, il n'y a pas que du savon, ily
a aussi de bons vins bio !

MARS Wine Station promeut le terroir vinicole du
Sud de la France en faisant découvrir aux locaux
et aux touristes les richesses du patrimoine
provencgal. A travers cette marque de vin, nous
nous sommes donnés pour mission de valoriser
Marseille, son terroir et ses habitants, bien
au-dela de nos frontieres.

Aprésavoirlancé nosgammesdevins provengaux
et le premier chai sur le Vieux Port, nous nous
sommes lancés, dés septembre 2021, dans la
production de notre tout premier millesime
100% marseillais. Une initiative qui nous permet
de créer, maintenir et pérenniser des emplois,
tout en réhabilitant des terres a labandon
pour y produire des vins bios aux cépages plus
résistants aux changements climatiques que l'on

connait aujourd'’hui. Une idée de fada, non ?

©Anne Emmanuelle Thion

LE GUIDE : ANTOINE PETRUS

Découverte d'On Grain Degun dans un restaurant
du Vieux Port, dégustation a laveugle de la Baie
des Singes et rencontre avec Michel Assadourian,
il nN'en a pas fallu plus pour attiser la curiosité
d'Antoine Pétrus. Le double Meilleur Ouvrier de
France, sommelier en 2011 et maitre d'hdtel en
2018, aime aussi fort lénergie contemporaine
et Pagnolesque dégagée par Marseille que la
bistronomie. Rejoindre cette aventure Marseillo-
vinicole était donc une évidence pour lui.

Ce qu’il aime dans les vins de MARS ? Leur
singularité marquée, leurs identités bien définies,
mais surtout la convivialité décomplexée, les
plaisirs immediats et les bons moments passés
a table qu'ils inspirent.

Ces trois critéres essentiels pour sélectionner un
bon vin ? La diversité de ses parfums, l'harmonie
qui se dévoile au palais et l'émotion qui sen
dégage. Son expertise reconnue en haut lieu,
son nez et son ceil nous guident au quotidien

dans l'élaboration de nos vins de Mars.




LA CONSTELLATION

Des Vins

DE MARS

ON GRAIN DEGUN

Brut. Populaire. Etonnant.

Quand on boit ce vin, on craint degun. On se
fiche des préjuges, des conventions et des régles
a respecter. On boit du vin en famille ou entre
copains, on le déguste a table, sur le canapé
ou dans son bain. « On craint dégun », clest
lexpression marseillaise qui montre au monde
entier qu'ici, on ne craint personne, ni les défis
a relever ! Un état desprit a limage de ces vins.
Des cuvées audacieuses, brutes, étonnantes et
populaires, qui invitent au partage, a la surprise et
a la découverte d'arédmes inattendues. En version
fruité, fin et élégant, frais et trés aromatique ou
encore étonnant avec un corps tres structure, On
grain degun se dévoile en vin rosé, blanc, rouge
et rouge sans sulfite.

Le rosé, millésime 2020

A maturité, épice, allonge admirable.

Accords mets et vins: Déclinaisons de charcuteries
(Coppa, Lonzu, Bresaola). Tartare de veau et vieux
Parmesan. Granité de pamplemousse et Navettes.

Le rosé, millésime 2021

Ample, chair confortable en bouche, nuances épicées.
Accords mets et vins : Crevettes Bouquet vive-
ment revenues a lhuile d'Olive. Oursins frais.
Rougets de roche grillés.



Le blanc, millésime 2020

Epuré, cristallin, arome délicatement
fumé. Equilibre idéal.

Accords mets et vins : Un grand Aioli.
Sardines marinées au piment
d'Espelette. Chévres du Rove et miel du
Maquis.

Le blanc, millésime 2021

Citronné, tonique, vivifiant.

Accords mets et vins : Panisses.
Encornets en tempura. Asperges vertes et

jaunes d'ceufs crémeux.

Le rouge, millésime 2020

Spontané, aux tanins friands et aux
senteurs réglissees.

Accords mets et vins : Tian de tomates et
poivrons. Jarret de veau fondant, carottes
au cumin. Saint-Nectaire fermier, confit
d'oignons doux.

Le rouge SSA 2021
Délie, note entétante de violette, texture
au soyeux délicat.
Accords mets et vins : Supions grillés a
la plancha, sauce rouille. Belle piece de
boeuf réti, jus court a la tapenade. Poire

pochée au vin rouge et aux épices.

LA BAIE DES SINGES

Bio. Mythique. Gastronomique. Elle marque
lentree dans la baie de la cité phocéenne,
entourée des roches blanches caractéristiques
du massif des calanques. Lhistoire raconte quion
y trouverait encore des singes farceurs. Sils y
sont, une chose est sure, cest quils y degustent
notre vin en admirant la vue depuis les falaises !
Cet endroit mythique de Marseille a inspiré notre
gamme bio de haut niveau, aussi frais, fruité, que
beau et bon. Un vin blanc résistant au temps, un
vin rouge vieilli en fut de chéne, ils sapprecient
tous les deux comme des vins de gastronomes
et ont su faire leur place sur les tables étoilées
au-dela de la cité phocéenne.

Le blanc, millésime 2021

Texture pleine et sphérique, note danis
délicieuse.

Accordsmetsetvins:Barigoule d'artichauts
et copeaux de foie gras. Saint Pierre a la
pourtague.Des Barbajuans encore tiedes.

Le rouge, millésime 2019

Notes de tanin savoureux, boisé raffing,
senteurs fumeées.

Accords mets et vins : Terrine de lapin a
la sarriette.Rascasse roétie et aubergines
confites. Epaule dagneau confite.



MARS

Décalé. Unique. Sophistique.

Ils ne lauraient jamais imaginé, on la réalisé ! Un
vin festif, de haute voltige, osé, mais surtout, 100%
MARSEILLAIS !

Mars. Comme la planéte, ou les trois premiéeres
lettres de la ville dans laquelle toute notre
histoire se crée. Au détour dune petite ruelle
du Vieux-port, on découvre avec surprise un
secret bien gardé. Le Chai de Mars, un chai
urbain de vinification et d'élevage crée par Michel
Assadourian et Lionel Boillot, les deux fondateurs
de la maison.

Cest ici, en plein coeur de Marseille, quest
vinifié M+A+R+S, un vin rouge 100% syrah certifie
AB. Des cépages uniques, ultra singuliers, qui
représentent le raffinement marseillais et la
pluralité de ses personnalités.

Le rouge, millésime 2020

Velouté exquis, la violette en note de téte,
persistance admirable.

Accords mets et vins :

Tomates en escabeéches.

Chapon cuit au four comme une Bouillabaisse.

Daube Provencale.

SAINT-CIGALE

Chantant. Authentique. Coloré.

Avec son chant évocateur des apres-midis sous le
soleil de Marseille, la cigale, icone de la Provence,
nous inspire pour ces jolies bouteilles.

Aromes de fruits blancs et dagrumes pour le vin
blanc, bouche gourmande et charnue pour le rose
et aromes fruits des bois et fruits noirs pour le
vin rouge, trois maniéres déveiller les papilles en
rappelant ce que le terroir Provencal a de plus cher.

Le blanc

Notes : fruits blancs, agrumes

Accords mets et vins . Poissons grillés. Plats en
sauce. A lapéritif

Le rosé

Notes : Aromes d'agrumes frais

Accords mets et vins : Mets provencaux. Vin rosé
de repas.

Le rouge
Notes : fruits des bois, fruits noirs.
Accords mets et vins : Viandes grillées. Plats de

légumes variés. Tarte aux mures




MARS

VOIT PLUS LOIN

Ces cuvées aux homs marquants, évocateurs et singu-

liers ne sont qu'une premiere etape dans la volonté de
MARS Wine Station d'imposer Marseille sur le devant de
la scéne cenologique frangaise, européenne et mondiale.

Aujourd’hui, épaulés par Antoine Pétrus, Michel Assadou-
rian et Lionel Boillot ne cessent de développer le
vignoble de Mars a travers des vins bios nécessitant plus
de temps, détudes et dinvestissements. Des proprie-
taires sont préts a rejoindre laventure et a nous mettre
leurs terres a disposition, nos eéquipes prenant ensuite en
charge les aménagements et lexploitation de la vigne.
Actuellement, nous travaillons sur la plantation d'un hec-
tare a Allauch, créant deux emplois permanents et nous
rapprochant toujours plus de notre idéal : créer un vin

100% phocéen !
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IL NOUS FONT

confiance

La Villa Madie, Restaurant 3%, Cassis
Chez Alfred, Cassis

AM par Alexandre Mazzia, Restaurant 3%,
Marseille

LEpuisette, Restaurant 1%, Marseille
Saisons, Restaurant 1%, Marseille
Signature, Restaurant 1%, Marseille

Une Table Au Sud, Restaurant 1%, Marseille
Chez Davia, Restaurant du guide Michelin,
Nice

La brasserie de 'hétel Crillon, Paris

Le Groupe Yannick Alleno, Paris...

Nous serons present :

Millésime Bio, Montpellier, du 30 janvier au
1 fevrier 2023

Wine Paris, Paris, du 13 au 15 février 2023
Foodex Japan, Tokyo, du 7 au 10 mars 2023
Prowine Hong Kong, Hong Kong, du 10 au
12 mais 2023



Ou nous trouvetr...
Aeroboutique, plateforme
marseille provence « Alfred
Michel Arnaud (chez Alfred) «
AM par Alexandre Mazzia -
Ambrio - chomp chomp -
AMG Events  Art Wine &
Design « Athezza « Au Bout
du Quai ¢+ Au marchand de
vin ¢ Au tire bouchon « Aure-
lie Gilles ¢ Aux Deux Comp-
toirs « Aux Vins Gourmets
« Avenir Cafe - Majac Sas -
Bar a Vrac (RJ2A) « Bar des
13 coins ¢ Bar des amis « Bar
tabac des carmes « Bar tabac
du port Valentin Nier et Ste-
phane « Basilic et calisson -
Best western hotel - Para-
dou mediterranée « Big bikini
cafe « Bio chef (biocoop) « Bio
Saint-Menet (biocoop) « Bio
veyre « Biocoop coin joli « Bio-
coop la ciotat - terraxim « Bio-
coop rouet - sas la laitue du
rouet « Bioestella (biocoop) *
Bistrot bleu ¢ Bistrot steack
house - Bistrot steack house,
invoice address « Black bird
coffee « Boucherie de lave-
nir « BPMED - thierry porto
Brasserie du 7¢ « Brasserie le
mercure ¢ Caro'wine « Casini
nicolas « Cavavin - LE PON-
TET « Cavavin Opéra » Cavavin
Martigues « Cave Arlesienne
« Cave de la Tonelle « Cave
de provence Alnoli « Cave
du Regusse « Cave FAC&S-
PERA avignon (sasu japs) e
Cave le Pressoir « Centrale
Marcel « Chez Davia (alto-
belli pierre) « Chez Edmond
» Chez Habet « Chez Laurette
« Chez Madie les Galinettes,
invoice address « Chez Ze -

Chicoulon - CVM Marseille
« Chymos a lessentiel « CM
Distribution « Compagnie
AS France - Coquille - Bis-
trothiars « Cote sud events «
Cristal Liminana « Cuisine et
gourmands - restaurant La
Nouvelle Table « Eau de mer ¢
Edouard's pub « ELl asador -
Epicerie malmousque « Epi-
cerie paysanne « ETS Ferrato
» Fernand et Lily « Finecocott
» Franquette Marseille « Fro-
magerie kalou « Gem'’ le vin ¢
Gerarh « GLEJ « Havana cafe

» Hotel le Pigonnet « Hotel
restaurant «la vie en rose»

» Hotel rose the B-CHR and
co « IBIS marseille euromedi-
terranee « Intercave Plan de
Campagne (Juste et Bacchus)
 Intercaves Marignane « jP
SRL - tigola Marseille « Julien
Lidoine « LAromat « LArrosoir
» LAtelier des saveurs « L'Au-
dacieux ¢ L'Eau a la bouche -
LEntre pots « LEpicerie den-
doume- LEpuisette « LEssen-
tiels LOcean « LOppidum « La
Bazarette - La Belle dange-
restaurant camping les oli-
viers « La Brasserie des arts

» La Brasserie du port - Big
Rock café « La Buvette du lac
» La Cantina « La Casita ¢ La
Cave a Jaja « La cave a vinyle
» La cave de marinette - La
cave de marinette, marinette
sas « La cave des 2 seigneur «
La clique « La compagnie
des vignes « La coumpagnie
(biocoop) « La coupe dor ¢ La
Coupole provencale « La cui-
sine de zebuline et zigoto -
La descente des accoules
La Fabrik « La Meulerie ¢« La

Meute « La Pastisserie « La
place des Canailles (lumiere
sur) ¢ La Plancha brasse-
rie des sports « La Rade « La
Robe Verte « La Somadis -
La Table de lolivier « La touf
Pwelé « Le 117 « Le 17 Avignon
e Le 20 du sommelier

e Le 555 « Le boudoir ¢ Le
bousti (JICELO) « Le Canon
des Halles « Le Caveau des
Milliaires - Caves et Domaines
e Le Chalet gourmand - Le
Citron Vert « Le Comptoir des
Vins « Le Confidentiel s Le Cru
du trou, julien aimar  Le divin
(sas leanto) « Le Domaine des
terroirs « Le Glacier « Le Grain
de la vallee « Le K« Le latino
carry « Le lido « Le local « Le
marchée Corse « Le miam local
* Le O - o&a ¢ Le panier des
saveurs « Le Papillologue « Le
petit plat  Le Refuge Etoile »
Le repaire - sas la poissone-
rie « Le vin sobre mazargues
e Les canailles gourmandes
» Les Caves de delibes ¢ Les
Comptoirs de la bio (redon)
« Les Epicuriens « Les Marte-
gaux  Les Massilious « Les
vins du terroir « Les vins haute
couture « Lodi local « Ma pre-
miere cantine « Maison Oscar
Aix « Marcel & Fils (plan de
campagne, allauch, cagnes
sur mer, fuveau, gardanne,
st maximin) - Marinette sas
« Marrou traiteur « Marseille
fromages ¢ massilia bar a
tapas « monkey town « Mon-
sieur Sommelier, Philippe
Benedetti « nova distribution
sas ¢« O bidul « O calm « O
gre des vendanges « O vents
danges « Office de tourisme

(istres) « ousinon « par amour
du vin « pizza chez toussaint
» plein soleil « primeurs des
collines « PROV'OC, sandrine
lopez « PULP « Quanta cafe »
Quilles et papilles « Restau-
rant «Le Frangais» ¢ Restau-
rant LEtincelle  Restaurant
lInstant « Restaurant le Yach-
ting « Restaurant les 3 maj
Restaurant Pili Pili < Rigaou
« Rétisserie Montaigne -
Sainte-Victoire bio (biocoop) «
SARL cave Saint-Marc « SARL
de Peére en filles

« SARL double rame (Rowing
Club) « SARL FBLP - Délices
de la Ciotat « SARL LApres
ski « SARL la boutique « SARL
La fabrique des amis « SARL
La grande terrasse « SARL Le
barav « SARL Le baron perche
* SARL Lumafrais « SARL Mys-
tere - La restanque « SARL
ROS & CO - sarl stretaborder
* SAS AGM « SAS Fabregues
(restaurant camping la sou-
beyranne) « SAS Il vino doro -
Intercaves allauch « SAS JBC
- restaurant Le Milano ¢ SAS
Les Piqueurs « SASU RDIAZ
» Seloma - la canne bambou
* Sommelier Conseil « Sud
distribution « tapis rouge -
tennis club marseille « Terre
de provence « The Address
Thierry Porto « Une Table au
Sud - Lkt « Villa Madrigal « Villa
Saint-Julien « Vins & co « Vins
et champagne etc « Voila Vé «
Votre Cave « Vrac a dit « Wine
and cheese « XP Food « XP
Food TDP....\W




NOS gammes

DE VIN

“Prix de vente grand public TTC constatés. Disponible sur notre site wwwwe-wine.fr
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NOS

Contact

MICHEL ASSADOURIAN

massadourian@wilem-group.com

LIONEL BOILLOT

lionel@mars-wine-station.com

Tel: 07 67 08 59 63

ANTOINE PETRUS

antoine.petrus@mars-wine-station.com

Tel: 06 6 6399 39 54




